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Weddings & Events

20 Ottobre 2024, ore 13:00
Pranzo Sociale ‘I Cinghiali della Murgia”

Antipasti Centrali
Frittelline con salse della casa
Tagliere di salumi della Masseria + Girello di Angus marinato, su tagliatella di finocchio,
cacioricotta affumicato e olio al rosmarino
Burratina di bufala su gazpacho e chips di riso venere
Sformatino di zucchina, filangé di pomodoro e croccante di taralli ai 5 cereali
Tartare di salmone marinato, stracciatella, crunch di carciofi profumati al vincotto di fichi
Gamberone lardellato su nidi di verdure scottati

Primi Piatti
Quadrulli ripieni di podolica e funghi con coriandoli di ortaggi alla salvia, vellutata di Grana
Padano e breccia di tartufo nero
Verdure crude di stagione

Secondo Piatto
Tagliata di podolica profumata all’alloro con cipolla in agrodolce al forno,
chips di zucchine e trucioli di patate

Composta di frutta di stagione e dessert (O Torta)

Caffe e amari
Vini IGP - minerali — bevande

Prezzo euro 65,00
Prezzo a Voi riservato 50€

Menii Baby
Frittelle, prosciutto cotto, mozzarelline. Orecchiette al pomodoro con grana.
Cotoletta di pollo con patatine fritte. Composta di frutta, torta, minerali, bevande.
Prezzo euro 35,00
Prezzo a Voi riservato 20€

PRANZO CON MUSICA EBALLL
Prenotazioni e INFO: Giacomo 3664394996

Masseria Papaperta
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